





DOMAINE

Chardonnay Vermentino 2011 - Pays d'Oc

AISSA

30% Chardonnay 70% Vermentino. Macération pelliculaire aprés foulage et égrappage.
Fermentation a basse température. Un mois d’élevage sur lies avec batonnage. Robe
jaune péle aux reflets argent. Nez fin et délicat sur des parfums d’agrumes. Bouche vive et
minérale sur des notes de pamplemousse. Finale rafraichissante.

Pinot Noir Merlot 2011 - Pays d’Oc

Alcool : 12%
Acidité Totale : 4.10g/1
PH:3.38

Sucre: 1g/1

30% Pinot Noir 70% Merlot. Fermentation & 23°C. Macération courte pour extraire des
tanins souples. Robe rouge grenat. Nez appétissant de petits fruits rouges. Bouche 4 la
chair friande, ronde et croquante, avec de jolies notes d'épices en finale.

LE PARC Chardonnay 2011 - Pays d'Oc

Alcool : 13%

Acidité Totale : 3.55¢/1
PH:3.77

Sucre: 1g/1

100% Chardonnay. Macération pelliculaire aprés foulage et égrappage. Fermentation a
basse température. Un mois d'élevage sur lies avec batonnage. Robe brillante jaune
soutenu aux reflets or. Le nez fin évoque les fleurs de genéts et l'amande fraiche. En
bouche, les arémes de poires et dagrumes donnent 4 la finale une remarquable persis-
tance aromatique.

Alcool : 14%
Acidité Totale : 3.92g/1
PH:346
Sucre: 1g/1

LE CRES Viognier 2011 - Pays d'Oc

100% Viognier. Macération pelliculaire aprés foulage et égrappage. Fermentation  basse
température. Un mois d'élevage sur lies avec batonnage. Robe cristalline, jaune pale aux
reflets argents. Le nez est riche de parfums subtils d'abricots et de fleurs des champs. En
bouche, les ardmes de fruits de la passion, dépices douces, damandes grillées se succe-
dent avec bonheur.

Alcool : 13.5%

Acidité Totale : 3.75g/1
PH:343

Sucre: 1g/1

LE PUECH Chardonnay Viognier Muscat 2011 - Pays 'Oc

50% Chardonnay 25% Viognier 25% Muscat. Macération pelliculaire aprés foulage et
égrappage. Fermentation a basse température. Elevage de 5 mois en barrique avec baton-
nage. Robe jaune doré, intense, limpide et brillante. Le nez rappéle la brioche, les épices
douces, la poire, le tout sur un fond légérement toasté. En bouche lattaque est franche,
les arémes de poire et de miel se fondent harmonieusement sur une finale fraiche et
épicée.

Alcool : 14%
Acidité Totale : 3.60g/1
PH:3.36
Sucre: 0.5¢/1

LES LYS Rosé Cabernet Sauv1gnon 2011 - Pays d'Oc

100% Cabernet Sauvignon. Rosé de saignée. Macération pelliculaire de 2 heures. Fer-
mentation 4 basse température. Robe d’un rose cristallin aux reflets saumonés. Le nez
est trés expressif et complexe avec des notes de petits fruits rouges : groseille, framboise
ainsi que des notes minérales. En bouche, les arémes de petits fruits rouges explosent et
particuliérement les notes de framboise et de fraise. La longueur et 1'équilibre sont
soulignés par une belle fraicheur en finale.

Alcool : 13%
Acidité Totale : 3.56g/1
PH:331
Sucre: 1g/1

LES LIONS Pinot Noir 2010 - Pays d'Oc

100% Pinot Noir. Macération préfermentaire  froid (3 jours). Les peaux sont pressées
et les jus de presse réincorporés. La fermentation est réalisée sans contact pelliculaire.
Fermentation  basse température (16°C). Belle robe rubis. Les arémes de griottes sont
identifiables au nez comme en bouche. La bouche est fraiche et ronde str des notes
complémentaires de cassis et de framboises . Les tanins sont souples sur une finale
légérement épicée.

Alcool : 13.5%
Acidité Totale : 3.26g/1
PH:3.71
Sucre: 1.2¢/1

LES CARABENAS Merlot Cabernet Sauvignon 2010 - Paysd'Oc

30% Merlot 70% Cabernet Sauvignon. Fermentation 4 26°C. Macération courte pour
extraire des tanins souples. La robe, d'un rouge grenat intense et brillante, annonce un
nez fin et subtil ot se mélent des parfums de cacao et de fruits rouges. La bouche, bien
équilibrée, se montre ronde et charnue sur une jolie palette épicée et fruitée.

Alcool : 14%
Acidité Totale : 3.36
PH:3.82

Sucre: 1.1g/1

BELMONT Syrah Grenache 2011 - AOP Lan elgue:doc
50% Syrah 50% Grenache. Fermentation a 26°C. Remontage et délestage réguliers.
Quatre semaines de macération. Belle robe d’un rouge grenat soutenue. Le nez est
intense sur des parfums de fruits bien mirs, de cassis et dépices douces. Des tanins fins
et serrés donnent un beau reliefa une bouche minérale et fruitée.

Aleool : 14.8%
Acidité Totale : 3.34¢/1
PH:3.74
Sucre: 1.4¢/1

CUVEE GUSTAVE FAYET 2010 - Pays dOc

70% Cabernet Sauvignon 30% Merlot. Foulage et égrappage de la vendange. Remon-
tage et délestage réguliers. Huit semaines de macération. Elevage en barrique pendant
12 mois. Robe pourpre profonde aux reflets bleu-noir. Riche et puissant, le bouquet
exprime les cerises mires, la vanille etle pain grillé. Les tanins gourmands emplissent le
palais pour finir sur des notes de cacao, de réglisse et de tabac blond.
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Alcool : 14.5%
Acidité Totale : 3.31g/1
PH:3.68

Sucre: 0.5¢/1

TERRA INCOGNITA 2010 - Pays d'Oc

50% Grenache 50% Syrah. Foulage et égrappage de la vendange. Remontage et déle-
stage réguliers. Quatre semaines de macération. Elevage en barrique pendant 12 mois.
Nous devons cette cuvée exceptionnelle, ala découverte d’'une terre presque oubliée ot
la garrigue embaume l'air etle soleil caresse le paysage. Nos vignes sont cultivées 13, dans
le plus grand respect de cette nature. De cette harmonie est né ce vin au bouquet
profond de violette, dépices, mais aussi de notes de fraise et de cassis presque confiturés
dont on retrouve le croquant et la fraicheur en bouche. Une texture soyeuse sur laquelle
se fondent des saveurs exquises de fruits rouges sur une finale réglissée.

Muscat Petits Grains 2011 - Pays d’'Oc

Alcool : 15%

Acidité Totale : 3.25g/1
PH:3.63

Sucre: 0.5¢/1

100% Muscat Petits Grains. Macération pelliculaire apres foulage et égrappage. Fermen-
tation & basse température. Un mois délevage sur lies avec batonnage. Robe jaune péle
aux reflets de cuivre blanc. Le nez exhale d'élégants parfums de fruits mirs, de berga-
mote, de gelée royale et des notes minérales. La bouche est ample et démarre avec
vivacité et rondeur. Les ardbmes évoquent la poire, les amandes grillées et la réglisse. La
finale est longue, fraiche et équilibrée.

Alcool : 14%
Acidité Totale : 4.06g/1
PH:3.38

Sucre: 1g/1
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MEDALS / NOTES

Decanter

Feminalise
Mondial du Rosé

Concours des Grands Vins du Languedoc des (Enologues de France

Int. Wine Challenge

Wine spectator

Vinalies Nationales

Concours Agricole Paris
Muscat du Monde
Chardonnay du Monde
BK Wine

Vente aux enchéres des
Vins du LR

Domaine Raissac Vermentino Chard. 2010

Domaine Raissac Belmont 2010
Domaine Raissac Le Cres Viognier 2009
Domaine Raissac Terra Incognita 2007

Domaine Raissac Vermentino Chard. 2008

Domaine Raissac Le Cres Viognier 2008
Domaine Raissac Rosé Les Lys 2008
Domaine Raissac CVM Puech 2007
Domaine Raissac Merlot 2006

Domaine Raissac Cabernet Sauv. 2006
Domaine Raissac le Puech 2010

Domaine Raissac Les Lys Rosé 2010
Domaine Raissac Les Lys Rosé 2008

Chateau Raissac Belmont 2011
Domaine Raissac Terra Incognita 2008
Domaine Raissac Carabenas 2009
Domaine Raissac Terra Incognita 2007
Domaine Raissac Pinot Noir 2007
Domaine Raissac Merlot 2006
Domaine Raissac Cuvée G. Fayet 2004
Domaine Raissac CVM Puech 2006
Viognier 1997

Chardonnay / Viognier 1997
Cabernet Prestige 1996

Viognier 1996

Chardonnay 1996

Chardonnay / Vermentino 1996
Viognier 1995

Barrel Chardonnay 1995

Domaine Raissac Chardonnay 2005
Domaine Puech Cocut Merlot 2005
Domaine Raissac Les Lions Pinot 2008
Domaine Raissac Le Puech 2008
Domaine Raissac Muscat petits g. 2006
Domaine Raissac Cuvée G. Fayet 2002
Domaine Raissac Vermentino 2006
Domaine Raissac Rosé de Cabernet 1996
Domaine Raissac Rose de Cabernet 1995
Domaine Raissac Muscat petits g. 2005
Domaine Raissac Chardonnay 2005
Domaine Raissac Chardonnay 1993
Domaine Raissac CVM 2004

Domaine Raissac Cuvée G. Fayet 2002
Domaine Raissac Viognier 2006
Domaine de Raissac CVM Puech 2005

Commended Wine 2011
Commended Wine 2011
Commended Wine 2010
Bronze 2009
Commended Wine 2009
Commended Wine 2009
Commended Wine 2009
Commended Wine 2008
Commended Wine 2008
Commended wine 2007
Gold Medal 2011

Silver Medal 2011
Silver Medal 2009

Bronze Medal 2012
Silver Medal 2012
Bronze Medal 2010
Gold Medal 2010
Silver Medal 2008
Silver Medal 2008
Bronze Medal 2008
Commended Wine 2007
Bronze Medal 1998
Seal of Approval 1998
Seal of Approval 1998
Bronze medal 1997
Bronze medal 1997
Seal of Approval 1997
Silver Medal 1996
Commended 1996
79/100 april 2007
77/100 april 2007
Prix des Vinalies 2010
Prix des Vinalies 2009
Prix des Vinalies 2007
Prix des Vinalies 2006
Gold Medal 2007
Gold Medal 1997
Gold Medal 1996
Bronze Medal 2006
Bronze Medal level 2006
Honor diploma 1994
Gold medal 2006
Silver Medal 2006
Silver medal 2007Grands
Silver medal 2005
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NOTE

Terre de vins Domaine Raissac Cuvée G. Fayet 2004 14/20 February 2008
Domaine Raissac Pinot Noir 2006 17 /20 February 2008
Domaine Raissac Viognier 2005 16/20 March 2007
Vino Mai azine Domaine Raissac CVM Puech 2005 3 bacchus (85/100) 2006

leatre Vins

Domaine Raissac Cabernet Prestige 2003 2 bacchus 2006

WINE GUIDES / GUIDE VINS

LE GUIDE Gilhert & Gaillard
= OUIU

DES VINS

HACHETTE
| VINS| @“

[ pr———
-
==

G_UIDE | Flétirus
Vins

DUSSERT- GERBER

Elle 2010 Domaine Raissac Rosé Les Lys « Des ardmes inimitables de bonbons
anglais, un goiit fruité et une petite acidité, foncez ! »
Betthane et Dessauve 2010 Meilleurs vins de France

Domaine de Raissac Cuvée G. Fayet 2007

2009 Meilleurs vins de France

Domaine de Raissac Cuvée G. Fayet 2004

2008 Meilleurs vins de France

Domaine de Raissac Cuvée G. Fayet 2002 15.5/20

« ...excellente cuvée Gustave Fayet réalisée a partir de cabernet-sauvignon et

de merlot dont la qualité de tannins est d'inspiration tres bordelaise »
Guide Hachette 2010 Domaine Raissac Terra Incognita 2007 ¥

2003 Domaine de Raissac Viognier 2001 ¢

2002 Domaine de Raissac Chardonnay 1999

2001 Domaine de Raissac Chardonnay 1999

1999 Domaine de Raissac Viognier 1997

1992 Domaine de Raissac Rouge 1989 ¥« ¢

1990 Domaine de Raissac Cabernet-Sauvignon 1988 ¢ 7
Gilbert et gaillard 2008 Domaine de Raissac Pinot Noir 2005 83/100

2008 La Curieuse Rouge 2005 82/100

2007 Domaine de Raissac Cabernet Prestige 2002
Vins fleurus 2006 Domaine de Raissac CVM 2005

2006 Domaine de Raissac Cuvée G. Fayet 2002
Guide Dussert-Gerber 2003 Domaine de Raissac Viognier 2001

2003 Domaine de Raissac Cabernet-Sauvignon 2001

2003 Cuvée Gustave Fayet Rouge 1998

2002 Domaine de Raissac Cabernet-Sauvignon 1999

2002 Domaine de Raissac Rosé de Cabernet 2000

2002 Domaine de Raissac Viognier 2000

2001 Domaine de Raissac Merlot 1998
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