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CUIEITIITIATE I-‘I'I.'J'.'!I':\i'l".. :| T ILi"a o
haalf=bor jast o lghie all ehe candlos for
deinner,” she said as she dashed abour

the baromial hall, while Kare Head, the
Baran's ¢

ented English chef, whipped op
1 teast of pan-h wee] foele s, duck breast
with chereies and manpeo sorber, William,
the Baran's raconteur, chaafleur and [T TR i
extraordimare has deep roots m the area:
his French mother was born and rased a

Few kilomerres awav: his aunt. whi hives

i the nexe village, hand-painted the

furmiture m the pretty bedrooms
Cinee the condles were lir, we took

o cocktails oul to the terice sparklh

with whte tawry hights, gazing towards a
sweeping cimerald meadow in the woods

It was utterly wvlhic, the only sound a
'|II:|I-'._|.'I |I|!-l."\"|lll'.'.-lll.. It wias o sodared | Il.'ll.j
o ask: "Hivw do people ever find von?”

It wasm’t easy an first! Bot aver the vears
we've learned to olter soomething exera
thar makes us worth hinding = Lanmals
rennions, weddimg parties, cookery classes
and wine rours: our Curnent BROHIP ard

domg a vraffle wour, We get ovchists, artists

proups, walking tours, We've st started
dll-imchisive spa weckends, with our two
English masscuses. In fact, with advance
nerice, we can do just abour anveouog,”

Er, including the full montv?® | asked.
Rasalie rolled her eves, “That was a one-
ofl, Right, Wilhiam? Wasn'v ity Wallam!
He juse gemmaed,

'he Febroary sun blazed the nexe day
J5 |,|1n'| I -l-||l|~ T Lardassonne. L 1'-.|\.|:
loads of PENSHners and schowl Broups

were besicging the faryvrale Cite, ver few
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sl o i LAt bosms:
left, growngages for
sale in Place Carmot,
Carcassonne; right,
the paal at Villa
Lafabrégue

vichicles sentured down into the adjacem

1 3th-century Bastde (Medieval new town),
Bl by Rang Lowis 1X, aka Saimt Louis,
While the Cité on the hill crumbled away,
waiting a kiss from its prince charming
the 19th-century resmrer Violler=le=-Dc),
thiz lower Carcassanne, where most
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textibess In the 18th century it hlled up
with fitels particulivrs = grand privane
homes, as elegant as the time demanded
= and in one of these Debrab Smith and
Peter Woodcock have created 42 Bue Vicior
Hugzer, or 420V H for short

Peiet BTl Jd me warmly, "Come on |||'-_'
hie said, as he ascended the grand staircase
into the 205t centiery: under ceilings hagh
enough to accommaodate a giraffe were
a sheek and convivial lounge, dining room
and massive kirchen, Accommauodation
is im two chic apartments with designer
kitchenerres, and o BEB suiee = all
designed by Debrah, who works in
London when she isn't in Carcassonne.

It pook abour 3 se

that she and Meter were as smart, warm

s ro discover

andd contagrously fun as their pad. *it's
4 shame vou drove here,” saud Debrah
*People love it when Peter gives them a
op-diwn pick-up from the mrport on
a warm day, feeling the wind in their
hair as they peel off London clothes,”

Peter invited me to tag along ax he went
ton by supper ingredients in Carcassonne’s
ourdoor market i Ploce Carmeor, just a few
miites away on foor, He s an excellent
chief = his cookery weekends are a popular
aprion at 42rVH — and it was fascinating >
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Vine art

Fine wines, feisty landscapes and nude family portraits —
Anthony Peregrine squares up to a tour of Languedoc's rich terroir

PHOTOGRAPHS BY PIERS GOLDEN
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SOUTHERN FRANCE

Inthe frame: opposite,
view from Les Aliberts,
acollection of gites near
Minerve. Left, Chateau
Massamier la Mignarde;
barrels at Virgile
Joly’swine cavein

St- Saturnin-de-Lucian

arrived in St-Saturnin-de-Lucian in two minds. One of
them was exhilarated. I was on a wine trip in the wildest
wine region in France. Mott the Hoople crashed out
of the CD player, a ripping soundtrack for a hard,
sun-roasted Languedoc landscape not so much all the
way from Mempbhis as half-an-hour from Montpellier.

The light and heat of centuries poured from a huge
sky. Carpeting the plain were vines — heavy with
grapes, wilting with thirst. They were overseen by
rocky, unyielding hills dressed in holm oaks and spiky scrub.
Here and there, stone villages packed in tight upon themselves,
providing punctuation.

That’s why you take a wine trip. If you just want wine, you go
to Tesco like everyone else. You come to the vineyards to get the
full picture. That doesn’t make you, God forbid, a wine buff. (Wine
buffs are insane. They wear bow ties and argue about aftertastes.)
What it makes you is a pleasure-seeker, seeking to enhance the
pleasure by getting to know the countryside, its past, the wine-
maker and — in my experience — his wife, his dad, his dogs and his
battered old van in which, at the slightest hint of interest, he will
whisk you up clattering tracks to see the Syrah for yourself.

This is unashamedly hedonistic. Or it used to be. These days,
eco-dogma has seeped deep into the vineyards, co-opting wine
to the cause of planetary well-being. And, right now, I was
headed for an eco-stronghold. Hence the two minds. The second
one was thinking: ‘Hell’s teeth.’

Don’t get me wrong. I’m as keen on the planet as any. Polar
bears have few more fervent admirers. But I generally consider wine
a respite from the world’s worries, not a way of tackling them. I don’t
want a lecture; I want a drink. So I turned down Mott the Hoople,
turned up the trail to Virgile Joly’s vineyard and expected the worst.

Mr Joly’s wine operation was billed as not only organic but
‘verging on biodynamic’. Sweet Jesus, we’d be talking phases of >
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‘I'd no idea I’'d drunk so little, I told the gendarmes, perhaps
unwisely. ‘Are you Belgian?’ they asked, before waving me on

the moon. I could almost smell the self-righteousness. Except
that, when I arrived, what I actually smelled were the smoky
aromas of the garrigue. What I saw was a smiling fellow in his
late thirties walking across the field towards me. We then got
into his battered old car (no van this time — a break with tradition)
for a bouncy ride round his vineyards and ways of thinking.
This was terrific. There’s something atavistic (give or take the
car) about being out in vine-lands not hugely changed since they
featured in the best Roman ceramics. The same is true of olive
groves. Both olive trees and vines have trunks apparently twisted
and tortured in a millennial Mediterranean struggle for fertility.
And it became clear that Mr Joly’s prime concern was that his land
would still be producing for further millennia to come. This was
no eco-mullah ranting. This was simply a gifted chap doing his
best for the land, the vines and thus the wine. Which, when tasted,
proved outstanding. (If anyone brings a bottle of Virgile Rouge
2002 to your dinner party, hide it and give them the cheap stuff.)
Over lunch, and more wine, we laughed immoderately. It was
good to hear an eco-warrior laughing. They never do on TV.
Good also to know that Languedoc traditions weren’t ceding to
puritanism. I left, facing the rest of the trip in only one mind.
Then again, puritanism is always going to be a long shot
in Languedoc. Curving west round the Med from the River
Rhone, this is the extreme south where the writ of modern France
regularly runs out. The vast plain gets blasted alternately by heat,
tramontane winds and, on special occasions, both. Festive fun
means battling bulls in village streets. Key points of reference are

the Cathar heresy, many wars, and both rugby codes — all of
which have ensured some pretty lively bloodbaths.

Understandably, then, Languedoc vignerons are a truculent
bunch. They have long produced more wine than any other region
on God’s earth. When the market for their speciality — cheap plonk
for the working classes — declined, they took to chucking bricks at
the constabulary in pursuit of government rescue packages. A few
still do. Others have buckled down to producing better wines
that (they will claim, until your ears bleed) speak of their rocky,
herby homeland. And the best — like Virgile Joly’s — do just that.

Over the coming days, I loped along more lost lanes and
mountain roads, darted into villages where anyone who arrived
post-Visigoths was rated as a newcomer, and tasted a very great
deal of wine. This tended to be in chateaus because, alongside
truculence, Languedoc has aristocratic traditions, and, in these
trying times, I felt duty-bound to keep nobility going.

Not that Madame Vénes at the Chiteau Massamier la Mignarde,
near Pépieux, had the slightest need of my help. She was a grande
dame whose Christian name I never discovered. ‘My husband is
“old France”, she said. ‘He doesn’t approve of Christian names.’

The chateau’s surrounds — gardens, courtyards, arches —
suggested that the French Revolution hadn’t got past the gates.
Madame Vénes took me into a building like a Medieval
banqueting chamber. Edged with vats and lit by chandeliers, >

Grape heights: opposite, precipi Minerveis surrounded by gorges. Above,
roasted quail at Restaurant Le Mimosa in St-Guiraud, a few kilometres from
St-Saturnin-de-Lucian; a glass of the remarkable Domus Maximus 2007
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it would have served usefully for a Gothic ceremony involving
rams’ heads and virgins. We set about the wines. Not too long
before, the chateau’s Domus Maximus had been elected the best
in the world from the Syrah, Mourvédre and Grenache grapes.

I sniffed, swirled, sniffed again and sipped. The wine was
astounding. I’ll not say more than that (see the warning about
wine-buffery above). But, if the chance arises, do try the Domus
Maximus. And, if you’re in the region, pop in to Massamier.
Should you have the good fortune to meet Madame Vénes,
remember to say: ‘Bonjour, Madame’ and not just ‘Bonjour’.
That’s something else that old France appreciates.

Beyond Pépieux, the land rises rugged, and then disappears
into the Cesse river gorges. It’s a hell of an approach to Minerve,
itself a startling spot. The ancient village grows straight out of a
promontory almost entirely encircled by the gorges. They create
a vortex of vertigo. Some of the houses teeter on the drop, which
must have seen off quite a number of over-active domestic pets.

It’s no surprise to learn that Minerve’s earliest claim to fame
was slaughter. During the 13th-century papal crusade against the
Cathars, 140 heretics were torched here. Of course, everywhere
has a brutal history but, in this hard terrain, you get the feeling
it could have happened last Tuesday.

I crossed the only bridge into the village, which, grand from the
outside, at once became intimate. Walk three abreast along these
tiny streetlets and one of you would be in a kitchen. A couple of
senior ladies walked to the bread van, their housecoats not quite
covering their nighties (it was 9.30am). I’ve no doubt it was much
like this at the time of the Cathars — of whom Minervois folk
make all they can, because not much has happened since.

I found a cafe, talked of wine, and then of foreigners snapping
up homes in the vicinity. ‘The British are OK; they make an effort
to fit in,” said one woman. ‘But the Dutch. Oh dear me...’ I have

86 Sunday Times Travel August2011

no mandate to defend the Dutch, so moved south to the rim of the
Corbiéres mountains and the Abbaye de Fontfroide, near Narbonne.

Cistercians have always singled out the loveliest slices of
landscape wherein to deprive themselves of everything else. The
12th-century Fontfroide slots into a wonderful wooded valley
beneath hills engulfed in pine, rockrose and broom. The monks
are long gone, the place is in private hands and so you may visit
all the buildings, cloisters and magnificent rose garden.

The guide may overburden you with architectural detail. Mine
did. It drove me to the edge of bonkers. This is the French way.
They are gifted at draining the interest from history in favour of
astoundingly tedious stuff about groined vaults. But go all the
same. There’s a stirring complementarity between the elemental
surroundings and the monks’ austere reaction to them. Oh, and
there’s also some cracking wine from the abbey vineyards. Corbiéres
wines used to be as thick and rough as a farmer’s fist, which
suited farmers but didn’t travel above a couple of kilometres. Now
Fontfroide’s range runs from good easy drinking to rather fine.

I was particularly happy with a Deo Gratias red over lunch in the
abbey restaurant. So happy that [ was astonished, a little later, to
get through a random breathalyser test in a village deserted except
for gendarmes. ‘I’d no idea I’d drunk so little,’ I told them, perhaps
unwisely. ‘Are you Belgian?’ they asked, before waving me on.

Thus I continued, veering up tracks to chateaus, meeting the
scions of families who had lived there for generations. At Pech-
Céleyran, in Salles d’Aude, in the lee of the Massif-de-la-Clape,
Nicolas de Saint-Exupéry listened to my gendarme farce. ‘Good
job you didn’t admit to being English; you’d be on your way to >

Field of vision: opposite, vignerons insist the rocky, herby terroir gives Languedoc
wines a special taste. Above, oyster boats at Bouzigues, between Montpellier and

Béziers; Chateau de Flaugergues in Montpellier remains a bastion of elegance, but
its existence is threatened by an encroaching business park
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What a catch: left, make a pitstop at Bouzigues (near
Montpellier), famous for its fresh oysters

Devil’s Island,” he said. We wandered his land, looking across to
the abrupt little mountain range thrown up by geology to prove that
the Languedoc coast, too, can do rugged and rocky. Then we tasted
his Céléste white and red. This completed the experience admirably.
The Chateau de Raissac at Lignan-sur-Orb, near Béziers,
boasted a Norwegian chatelaine with a gift for interesting pottery
in the Bernard Palissy style (you know, the 16th-century chap
who made plates with lobsters, newts and reptiles pottered onto
them) and a French chatelain skilled at wine, cooking and
painting his family in the nude — a three-wall mural adorned
one of the chateau’s side-chambers. Between them, they provided
one of the two liveliest dinners I’ve ever had in a chateau (and
I’ve had a lot). Their Terra Incognita wines helped, of course.
Finally, I rolled into the Chateau de Flaugergues within
Montpellier’s city limits. As we speak, a business park is
encroaching. But the chateau, its vines and magnificent gardens
resist. Pierre de Colbert dashed around as if his ancestors were
looking on with stopwatches. But we had time to taste, and his
Cuvée Sommeliére hit the spot. Hit it more than once, in truth.
Later that evening I met friends and went into Montpellier proper
where, every Friday night in summer, they hold Les Estivales. Wine
producers from across Languedoc lined the Esplanade, offering
glassfuls. There were food stalls and music, including a band
who played — no, I didn’t believe it either — Mott the Hoople’s hit All
The Young Dudes. (I knew I'd got Languedoc’s theme music right.)
Crowds remained content and civilised through to 2am and beyond.
So did I, so much so that I thought I'd try ‘English Fish & Chips!’
They were being sold from a kiosk by a very French-looking lady.
They were terrible. This is the only criticism I have of Languedoc. m
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MAP: SCOTT JESSOP

SOUTHERN FRANCE

”)Get me there

GO INDEPENDENT doubles from £57, B&B) has lovely
EasyJet (www.easyjet.com) flies rooms at avineyard. Chateau de
to Montpellier from Gatwick and Raissac (0033467 281561, www.
Luton. Ryanair (www.ryanair.com) raissac.com; doubles from £87,

serves Nimes, Béziers, Montpellier B&B)is the most characterful
and Carcassonne from various UK chateau near Béziers.
airports. Rail Europe (0844 246

0000, www.raileurope.co.uk) has GO PACKAGED

returns to Montpellier from £134. Vinen Vacances (07880 796786,
www.vinenvacances.com) has
GET AROUND athree-day wine trip from
Avis (0844 581 0147, www.avis.co. Carcassonne, including food and
uk) has seven days' car hire from accommodation but not flights
Montpellier or Nimes from €187, from £522pp. Or try BK Wine (00
Carcassone from £202, and 33680453570, www.bkwinetours. - Il'?[[ = 1 siiutiomig
Béziers from £222. com) or Arblaster & Clarke Wine ' TP EL-BE P e
Tours (01730 263111, www.wine | . ~ s
WHERE TO STAY tours.co.uk). Inntravel (01653 "Em -~ - ‘Em !
R . ) . ) w, I L gmunid] s
Hétel du Mimosais a delightful 617000, www.inntravel.co.uk) e - w < .
retreatin St-Saturnin-de-Lucian offers a cycle tour around the Canal - m Dakle fu Linn
(0033467886262, www.hotel du Midi: seven nights' B&B, some :
dumimosa.blogspot.com; doubles dinners, bike hire and luggage
from £60, roomonly). Near transfer costs from £848pp.
Minerve, Les Aliberts (00 33 4
6891 8172, www.aliberts.com) has FURTHER INFORMATION = ‘
gites from £530 per week for four. See www.domainevirgilejoly.com,
Near Fontfroide, Domaine de St www.languedoc.com, www.creme- BPAIN —- Eycilarrumin
Jean (0033675386984, www. de-languedoc.com, www.sun — L
domaine-de-saint-jean.com; france.com.
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5. MEDUSES EN MOUVANCE
« EWes charmeni, fascinent,
rowrissen ef giguent of Driveni
comme des pohites lumdres =
Une ces derniénes productions
de Chrizstine Viennet

8. LEZARDS DANS UN JARDIN
DE PAPILLONS BLEUS,

Flat ovale, teme cuize et glacun
travailld par moulage, modelage
et estampage. Ling rdjssite
9,10, M. 12 POUDRES,
EPONGES pour donner forme

A des Monds, ouverture d'on

des treds fours, apres ceux jours
de baisse gn lempdrature
Mouwes &1 lerre cuite blanche
orids le plus souvent sur nakuro,

7. DANS L'ATELIER,
Chistine Viennat
an sortie di four. La prisa
En maln gu premies

plat que l'on approche
dika lumigra poor
tracuer les félunes (dues
i Une Docroche trog
ferma du sujet) ou mis
aporacier Néclat
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Notez
Lundi 2 Avril 2012 - 16:27
Le Chateau de Raissac prét a recevoir royalement ses hotes
Prés de Béziers en Languedoc

Aprés la derniére touche apportée cet hiver et voila les cinq chambres du chateau d'hotes
de Raissac fin prétes pour accueillir les amoureux du vin, de I'art et de la dolce vita
languedocienne.

Prés de Béziers en Languedoc, le Chateau de Raissac dévoile une architecture néo-classique trés
sage dans son joli parc a I'anglaise dans un bruissement d'activités viticoles et artistiques :
céramique, peinture, collections...

La table d'hotes est dressée dans une petite salle a manger XVIIIe ou dans le parc a I'ombre de la
bambouseraie selon la saison. Les produits servis, issus du potager et du marché, sont cuisinés a la
méditerranéenne.

Un séjour en toute quiétude dans la douceur du Sud, pimentée par la créativité et la fantaisie des
hotes des lieux.

Simple demeure au XVIIIe, le batiment s'est métamorphosé en chateau néo-classique au XIXe par
I'architecte bordelais Louis Garros durant la période prospéere du commerce de vin dans le Biterrois.

Un parc a l'anglaise élégant dessiné par les fréres Bihler (parc de la Téte d'Or...) cintre I'édifice en
U auquel sont ajoutées d'imposantes écuries, qui abritent aujourd'hui le musée de faience de
Christine Viennet.

A I'étage, dans les cing chambres baignées de lumiére le charme perdure : camaieux de bleus a la
scandinave, peintures panoramiques des jardins de Versailles, tentures Souléiado... Sans oublier la
chambre de Bill avec son lit a la Salvador Dali entouré des tableaux du peintre languedocien Louis-
Lina Bill qui auraient certainement plu a ce dernier.

Les chambres sont toutes spacieuses et confortables : larges salle de bains et toilettes, literie king
size ou twin, climatisation, acces wifi, possédant des vues imprenables sur le parc.

Nombreux sont les coins du parc de 3 hectares et les vignes des alentours ou il fait bon flaner ou
lire : sentiers sinueux a travers des arbres centenaires, piéces d'eau, grotte.

Une table d'hotes aux saveurs du Sud

Et, un salon d'extérieur attend toujours ses hotes entre la belle serre du XIXe et la petite
bambouseraie, pas trés loin du potager...

Les soirées commencent toujours ici par une dégustation des vins du Chateau animée par un
membre de la famille. Lors des diners, une cuisine méditerranéenne simple et savoureuse est servie
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a la table d'hétes, bien entendu, en accord avec les vins du domaine.

Composé de légumes du potager, des fruits du verger et des producteurs voisins, le menu du jour
alterne : rougets au fenouil, tajines de lapin, cailles a la raissacoise (aux raisins), baudroie ou
dorades a la plancha... selon I'hnumeur de Jean, qui officie avec bonheur en cuisine.

Le chateau de Raissac abrite aussi les ateliers de Jean et Christine. Issu d'une famille de vignerons
et d'artistes mécenes dont Gustave Fayet notamment (un des premiers collectionneurs de Gaugin),
Jean Viennet a été I'éleve de Salvator Dali avant de devenir un portraitiste au double regard.

Une ceuvre décalée singuliére toujours figurative et trés colorée qui interpelle. A ne pas manquer sa
fresque murale La Naissance des Sirénes qui recouvre entierement |'un des petits salons d'apparat.

Au cceur de ses 80 hectares de vignes, le chateau vit aussi au rythme de son vignoble : le temps
des vendanges, I'élevage en barriques dans les chais creusés dans la roche, les mises en
bouteilles...

Aux commandes du domaine, les jeunes vignerons Gustave et Marie Viennet, sixieme génération de
la famille, toujours préts a partager leur savoir-faire, leurs vins généreux et a transmettre leur
passion. Visite des chais et dégustation toute I'année (sauf le dimanche).

A savoir : possibilité de suivre des cours de cuisine, d'cenologie sur réservation. Coté bien-étre,
séance de massage relaxant et de réflexologie sur demande.

Pratique : chateau d'hotes ouvert a I'année

Adresse : Chateau de Raissac - Route de Murviel - 34500 BEZIERS -Tél. : 04 67 28 15 61 -
reception@raissac.com
wWWwWw.raissac.com

Tarifs : (labellisé Gite de France de Charme 4 épis) :

Chambre a partir de 130 euros avec petit-déjeuner continental inclus. (2 personnes)
Table d'hotes (le soir) : diner 45 euros/pers (comprenant apéritif, entrée, plat, dessert,
vins du chateau et café)

Services : accés Internet, Wifi, TV, lecteur DVD, jeux, bibliothéque, piano a queue.
Visite guidée du musée : 8 euros.

« Matinée découverte du vignoble avec initiation a la dégustation » a partir de
70€/pers.

Massage aux huiles essentielles bio (1h) : 70 euros.

Lundi 2 Avril 2012 - 16:39
La rédaction

Source :
http://www.tourmagazine.fr
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La journée vinicole.com

Domaine de Raissac - Belmont, le dernier-né

Sur les terrasses de Béziers en Languedoc, le domaine de Raissac se fait une
place parmi les grands sur les marchés des exportations : Chine, Belgique,
Lituanie, Japon... les cuvées de Raissac ont la cote sur les tables étrangéres.
Derniere-née, la cuvée Belmont a déja fait parler d'elle a New-York, un vin souple
et soyeux qui a su conserver le fruit croquant de la syrah et du grenache. Notes
de...

© La Journée Vinicole - 11/06/2012 - n°23177

12- La Journée Vinicole - 11 juin 2012
Domaine de Raissac - Belmont, le dernier-né




Slottet med det rare i

P& Chateau de Raissac i Languedoc i Sgr-Frankrike holder den norske keramikkunstnere
Christine Viennet hus sammen med sin franske kunstnerektemann. Tar du en overnattin
her kan du se frem til kunst i alle kriker og kroker, frokost i det grgnne og et glass eller |

av slottets egen vin.

£ Av Stine Okkelmo

"£a Torsdag 07.07.05 ki 03:30
-3

Sponsede lenker
Fly i Norge fra kr 499,-
N3 er flybillettene ekstra billige.

Bestill senest 11. juni pa sas.no!
sas.no

Hotell i London fra 159,-
Spar opptil 70% pa hotell i London -

Bestill enkelt, raskt og rimelig!
www.hotell.no/england/london/hotell

Hotell ved Oxford Street
Beste priser pa hotellrom. Spar
opptil 70% og bestill rom na.

Hotels.com

Annonser fra Coog[e

DinSide Ved fgrste gyekast ser Chateau de
Raissac ut som et helt vanlig ... nei, det gar
ikke an & kalle et slott vanlig ... et helt
usedvanlig vakkert slott der det ligger i

enden av en grgnn allé, midt i det frodige
vindistriktet Languedoc. Det flotte slottet ble
forst bygget pa ruinene av en romersk villa.
Deretter ble det bygget pd og endret flere
ganger opp gjennom arhundrene, siste gang pa
1800-tallet.

Vi befinner oss altsd i vindistriktet Languedoc,
naermere bestemt 45 minutter fra Montpellier,
enda naermere bestemt 3 kilometer utenfor byen
Bézier. Sgnnen i huset, Gustave Viennet, som
altsd er halvt norsk, viser oss rundt i den
sjarmerende engelske hagen pa 3 hektar, med

(Foto: Stine Okkelmo)

Slottet med det rare i

Chateau de Raissac i bilder
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vannliljedam og et gammelt drivhus. I denne Mer om slottet

hagen koser gjestene seg nar slottet leies ut til (http://www.dinside.no/218741/mer-
bryllup og andre festlige anledninger. om-slottet)

Snart far vi besgk av slottsherre Jean Viennet,

som tar oss med inn i kjgkkenet der han holder p3 & lage en paella vi skal fortzere til
lunsj. (Languedoc er sdpass naerme Spania at spansk kultur har satt sine spor. I Bézier
har de for eksempel en tyrefekterarena.)

Slange i fryseren

Det er da vi kommer inn p3 kjskkenet at vi
begynner & ane at dette slottet er noe for seg
selv. P& veggene henger det keramikkfat
dekorert med forskjellige matretter. Det ser
nesten spiselig ut. Flisene pd kjokkene er malt i
sterke farger, med bilde av damer som spiser
fisk. Fatene er Christines verk, flismaleriet kan

signeres Jean.

Ekteparet Viennet. Foto: Paul Hegna
(Foto: Paul Hegna)

Jean vil vise oss noe spennende han har i

fryseren, og jeg far aeren av & avdekke det. Han

tgyser og sier at det er hans gamle bestemor, men jeg far meg en stgkk da jeg dpner
lokket og ser en halvmeter lang slange bukte seg pa et trebrett opp3 all frossenmaten.
Jean ler godt av reaksjonen min, og forteller at Christine er veldig fascinert av slanger
og bruker dem mye i kunsten sin.

Chateauet har denne sommeren begynt & leie ut fem av soverommene til turister og
andre som kunne tenke seg en natt i et slott. Vi skal opp og se p& rommene, men fgrst
far vi en liten omvisning av slottet. Rom pa rom fullt av malerier, skulpturer, artige
figurer og unik atmosfaere dpenbarer seg. P& veggen i en av stuene henger et stort
portrett av Sam Eyde, grunnleggeren av Norsk Hydro, som er bestefaren til Christine.
Han har selskap av en delvis utstoppet Igve som ligger paddeflat over et bord og
"glefser" etter alle som gar forbi.

Havfruer med fire gyne

Vi far ogsa ta en titt inn i Jeans atlier. Der jobber han med et gigantisk veggmaleri som
dekker alle fire vegger i det kvadratiske rommet. Veggene er malt bld, og i dette havet
svemmer fisker og havfruer. Jean forteller at han har tenkt 8 male de fire viktigste
kvinnene i livet sitt, nemlig moren, kona Christine, datteren, og kona til sgnnen. Mor er
allerede pa plass som en havfrue med to sett gyne. Det er nesten litt surrealistisk, for
det er vanskelig & feste blikket p& ansiktet, men vi blir forklart at de fire gynene
symboliserer de forskjellige personlighetene vi mennesker har. Jean har selv
karakterisert sin kunst som "figurativ, overraskende, lettere gal, fargerik og kanskje litt
provoserende, men det er vel passende for en kunstner!" Ikke overraskende var en av
Jeans leeremestere Salvador Dali.

Opp trappen og gjennom flere rom kommer vi frem til soverommene. De er unikt
innredet med flotte tapeter og antikke mgbler. Hvert rom har eget bad. Familien
Viennet leier ut rommene fra 150 euro natten, og da nytes frokosten ute i hagen. Hvis
gjestene klarer @ finne veien ut igjen, da.

>>Mer om Chateau de Raissac (http://www.dinside.no/218741/mer-om-slottet)
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>>Se slottet i bilder (http:/www.dinside.no/218741/mer-om-slottet

Stor vinprodusent

Med Gustaves hjelp klarer i hvert fall vi det, og ute i
hagen stdr Jean klar med lunsjen. Til den smakfulle
paellaen far vi slottets egen vin. Chateau de Raissac er
egentlig en vingard, og bare noen kilometer unna ligger
96 hektar med vinranker. Familien Viennet produserer
20 forskjellige typer vin, og over 300.000 flasker hvert
ar. Vinen selges over hele verden, men er ikke & f3 i
Norge. Det er ikke lett & fa vin antatt av Vinmonopolet.

I dag er det Gustave som er sjefen for vinproduksjonen,

og dermed har sjette generasjon overtatt. Familien

Viennet har alltid veert kunstinteresserte; en av de

fgrste vinproduserende Viennetene hadde en stor

samling av malerier av van Gogh og Gaugin. Dessverre En Igve pa vakt. (Foto: Stine
matte de over 40 maleriene selges i darlige vintider. Okdkelmo)

Trompe |'zeil

Vi begynner a bli nysgjerrige pa & se mer av kunsten til Christine, som er pa ferie da vi
er pa besgk. Gustave tar oss med til hennes atlier og museum, som ligger i de gamle
stallene. Christine er en anerkjent keramikkunstner, og hennes hdndlagede keramikk
selger for flere tusen euro. Stilen kalles trompe I'zil, og stammer fra renessansen. Her
finnes tallerkener fulle av hummer, kreps, reker og sitron, eller av frukt, og enda stgrre
fat som forestiller en dam full av frosk, biller, vannliljer, gyenstikkere - og der ser vi
igjen slangen fra fryseren, ogsa. I museet ser vi i tillegg antikke eksempler fra kjente
keramikkhus som Sarreguemines, Gien og Minton.

Christine har ogsa en stor samling porselenstallerkener, og en del av museet er viet
Norge. Her har hun blant annet en bunad, flere rosemalte treskrin, og en flott utskaret
trestol. Christine er opprinnelig fra Tgnsberg, men har bodd i Frankrike mesteparten av
livet. P8 telefon fra ferien pa Korsika snakker hun norsk med svak fransk aksent og
hdper vi har hatt det fint pa slottet.

Etter omvisningen og en utelunsj bestdende av melon, paella, kanelis og ost, skylt ned
av Chateau de Raissacs egen hvitvin, kan vi ikke si annet enn at vi er stdlende
forngyde, og fulle av bade mat og inntrykk.

>>Mer om Chateau de Raissac (http://www.dinside.no/218741/mer-om-slottet)
>>Se slottet i bilder (http://www.dinside.no/218741/mer-om-slottet)

Flere artikler om Frankrike finner du her
(http://www.dinside.no/reise/reisemal/europa/frankrike/) .

Sponsede lenker

Hotell i Istanbul? Tjoloholms Slott, Bo i

Bestill hotell og spar opptil 70% Full egen hytte i neerheten av slottet
oversikt over attraksjoner! Barnevennlige og naturlig skjgnnhet
Stay.com/istanbul www.tjoloholm.se

Anncnser fra Coog[e
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Gustave, habitent le chateau et accueillent les visiteurs. Res-
pectivement céramiste et peintre, ces deux artistes rénovent et
font vivre le Chateau depuis le début des années 1980.

Situation

A 10 minutes en voiture du centre-ville de Béziers, le cha-
teau se découvre au milieu d’'une campagne de vignes et

de collines. Le vignoble et les caves se situent @ moins de 5
kilomeétres du domaine.C’est donc une situation idéale pour
visiter la ville, se balader le long du canal du midi, participer a
la féria du mois d’aoit ou encore se prélasser sur les plages
de Sérignan ou de Valras.

L’endroit

Le chateau, de style néo-classique, a été restauré au XIXe
siecle par I'architecte Louis-Michel Garros. Il se compose

de deux ailes symétriques et d'une cour surmontée d’'une
terrasse. A l'entrée, deux lions majestueux invitent & pénétrer
dans le grand hall desservant le salon, la petite salle a man-
ger, la salle de réception et la petite bibliotheque faisant office
de boudoir. A I'étage, un couloir s’ouvre sur les 5 chambres
d’hétes qui bénéficient d’'une vue sur le grand parc a I'an-
glaise. Le jardin, ombragé par endroits, abrite un petit étang

et une grande verriére. Les immenses écuries du chateau,

qui accueillent aujourd’hui la salle de réception et le musée de
la Faience, se découvrent également dans le parc aux cotés
d’une petite maison dite de « Cécile » reconvertie en gite.

Chambres

Les 5 chambres se situent au premier étage du chateau et
ont toutes un univers particulier, entre romantisme et origi-
nalité, a l'image de la demeure et de ses propriétaires. Les
nombreuses toiles contemporaines, choisies aux couleurs des
chambres, répondent harmonieusement aux meubles et aux
objets : fauteuils, secrétaire, coiffeuse et autre mobilier ancien,
le tout rehaussé par les boiseries, les dorures et les moulures
propres au lieu. Toutes possédent une salle de bain privée

et offrent une vue sur le parc ou la verriére. Les chambres «
bleue » et « jaune » sont les plus spacieuses (environ 40 m2)
et les plus « élégantes » du chateau. Ce sont également celles
qui proposent un lit « king size ». Les chambres dites de «
Charlotte » et « mauve » sont pourvues de deux lits jumeaux
tandis que la « chambre de Bill » offre un grand lit type bal-
daquin.

Décoration

14- Chambresapart.fr - 14 juin 2012
Raissac, un chateau élégant et insolite, a quelques minutes de Béziers




Le chateau de Raissac abrite deux artistes aux styles affirmés
et la décoration s’en ressent incontestablement. Les murs du
chateau portent quelques unes des toiles surréalistes de Jean
Viennet, tandis que chaque piece accueille par contre de nom-
breuses céramiques qui ttmoignent de la passion de Christine
Viennet. L'accumulation d’objets divers, du plus raffiné au plus
surprenant fait de cette maison un lieu véritablement atypique.
Porcelaine au dessin délicat, horloge ancienne, petit bibelot
chiné, livre de poche écorné, téte de lion au regard saisissant,
portrait d’ancétre ou encore photos de famille se cotoient dans
cet univers particulier. Le tout donne un chateau plein de vie,
de curiosités et d’humour.

Clientele

Le chateau de Raissac accueille principalement des couples,
souvent passionnés d’art ou de vin. Il y vient également des
personnes seules, ayant des obligations professionnelles dans
la région ou a Béziers.

Prestations

Le chateau, en plus des chambres d’hétes, offre une multitude
de services a ses visiteurs : visite des chais et dégustation

des vins du domaine, visite du musée de la Fayence dans les
écuries du chateau, location du gite « la maison de Cécile » au
cceur du parc, prestation pour réceptions et séminaires, cours
de cuisine ou d’cenologie, location de vélos, massage, etc.

Restauration

Jean Viennet, amoureux des bons produits offre a ses
convives une cuisine méditerranéenne, simple et gouteuse,
élaborée avec les fruits du verger et les Iégumes du potager
et agrémentée des vins du domaine. Le petit déjeuner « ala
frangaise » se compose classiquement de croissants, pains
grillés, beurre et confitures, yaourts et fruits frais.

Divers

Beaucoup de projets sont en cours au chateau : création d’'une
piscine, restauration du gite « la maison de Cécile », projet

de création de Lodges dans le parc, prestations en voie de
diversification concernant les mariages et autres réceptions...
A noter que le norvégien est parlé et compris au sein du cha-
teau et que de nombreux lieux sont a visiter non loin, comme
I'Abbaye de Fontfroide ou le Canal du Midi.

Pourquoi le choisir ?

Le chéateau de Raissac ravira les amoureux de céramique (no-
tamment I'ceuvre de Bernard Palissy) et de fayence, les férus
d’histoire, les amateurs de vins. Il enchantera les personnes
voulant conjuguer repos, gastronomie et découverte artistique.

Pourquoi ne pas le choisir ?

Le chateau de Raissac n'est pas le lieu idéal pour recevoir
famille avec enfants ; la fragilité et la valeur des céramiques

et des objets disposés dans 'ensemble du chateau demande-
raient une attention constante des parents.

Les amateurs de décoration minimaliste, épurée ou trés ten-
dance passeront également leur chemin : ici, pas de mur blanc
ni de meuble starck.

3 questions posées a : Christine Viennet
Qu’est-ce qui vous a poussé a ouvrir une Chambre d’hotes ?

« C’est une grande maison, nous sommes mon époux
Jean et moi seuls ici, c’est une maison que je n’ai pas
arréter de restaurer, de peaufiner... il était dommage
de ne pas en faire profiter d’autres personnes.

C’est aussi une fagon de faire vivre ces grands
domaines puisque ce sont des charges trés lourdes

a supporter, et nous n’aurions pas les moyens de

le faire sans cela. Nous avons ouvert les chambres
d’hétes il y a 3 ans mais nous avons entamé la res-
tauration du chateau il y a 30 ans. Il y avait tout a faire
: les toitures, les plafonds, etc, il N’y a pas un mur que
je n’ai pas peint dans cette maison ! Nous avons tout
fait nous méme, quasiment. Ca été trés long, 30 ans
de travaux et ce n’est pas fini, car une maison comme
celle-ci est trés capricieuse, les maisons anciennes
ont besoin de vous tout le temps... »

Quel métier avez vous exercé, ou exercez-vous encore, en
paralléle de votre activité de chambres d’hétes ?

« Je suis céramiste et j'ai vécu de ma céramique toute
ma vie. J'ai du lacher beaucoup de choses car je suis
trés prise avec la maison car elle a davantage besoin
de moi mais je continue toujours a travailler dans
mon atelier car c’est ma vie. Je travaille aujourd’hui
beaucoup sur des expositions dans des museées, je
n’ai plus la démarche commerciale que je pouvais
avoir autrefois, lorsque c’était le métier dont je vivais.
Jean est peintre. Il a du également mettre de coté ses
pinceaux lorsque la maison et les vignes ont exigé de
lui beaucoup de temps. Il n’est pas encore vraiment
prét a se remettre a le peinture aujourd’hui ; cela de-
mande beaucoup de temps et de concentration mais
il a repris le dessin... cela va prendre encore une peu
de temps avant qu'il puisse s’y remettre vraiment.»

Dans quel état d’esprit recevez-vous vos hétes : plutét «Je
recois des amis avec qui je partage du temps, voire plus» ou
«je me fais vite oublier» ?

« On a du mal a se faire oublier étant donné que

nos hétes sont dans une maison que nous avons
amoureusement tissée pendant 30 ans et que notre
touche est Ia, partout ! Mais ils sont accueillis, ils
disposent de la maison comme ils le souhaitent et on
les laisse libres, comme on le fait d’ailleurs avec nos
amis qui viennent ici : nous ne prenons pas les repas
avec eux par exemple. C’est un moment de détente
que les gens viennent chercher, ou ils ont envie de
se retrouver, d'étre tranquille. lls n’ont pas besoin de
nous a leur coté a chaque minute, mais nous sommes
la pour les servir quand ils en ont besoin.»

Informations pratiques
. Chateau de Raissac (Chambre d’hétes)

. Route de Murviel
34500 Béziers

. Tel: 04 67 28 15 61

. Site Web Officiel
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W Gustave et Marle Viennet (Chateau
de Raissac a Béziers) sortent une nou-
velle cuvée, "Belmont", volontairement
sans élevage en barrique afin de conser-
ver tout le fruit croquant de la syrah et du
grenache (8€ - www.raissac.com)
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La derniére cuvée AOC du chéiteau de Raissac : belle a croquer

Sur les terrasses de Béziers en Languedoc, le domaine de Raissac se fait une place parmi les grands sur les marchés des
exportations : Chine, Belgique, Lituanie, Japon... les cuvées de Raissac ont la cote sur les tables étrangeres. Derniére-née, la
cuvée Belmont a déja fait parler d'elle a New-York, un vin souple et soyeux qui a su conserver le fruit croquant de la syrah et du
grenache. Notes de cassis, framboise, 1égérement épicées, la garrigue n'est jamais loin sur ce domaine familial de 80 hectares
réveillé par les jeunes vignerons Gustave et Marie Viennet qui conjuguent création, savoir-faire ancestral et méthodes modernes
avec un seul objectif 'émotion lors de la dégustation.

Genése d'une nouvelle cuvée AOC Languedoc : Belmont

Dans le vin, il faut savoir étre patient et exigeant, la nouvelle cuvée du domaine de Raissac est le fruit de 10 années de
travail avant méme la premiére vendange.

Il faut tout d'abord dénicher un terroir qui corresponde a son intention : Gustave Viennet trouve son bonheur en
1999, « un environnement trés préservé de garrigue et de pin, situé a 80 métres d'altitude sur un plateau dévoilant un tres beau sol
de cailloutis du villafranchien*, un terroir parfait pour produire de grands vins rouges tout en respectant cette nature sauvage »,
explique ce jeune vigneron qui a 1'époque reprend le domaine familial et n'hésite pas a acquérir cette parcelle de 4 hectares. Cette
terre de caractere est alors retravaillée puis replantée avec des cépages méridionaux mi-syrah mi-grenache. Ce terroir, plein sud,
naturellement drainé offre les conditions idéales pour l'expression de ces deux cépages. Ces vignes sont d'ailleurs entrées dans la
zone d'AOC Coteaux du Languedoc ou AOP Languedoc depuis les vendanges 2011, c'est la deuxiéme récolte pour cette cuvée.
Cultivées sans désherbants, ni insecticides afin de préserver le riche écosysteme local, les vignes sont conduites en suivant les
méthodes anciennes remises au goit du jour, avec notamment l'utilisation d'intercep mais aussi en privilégiant les travaux manuels
pour éviter le passage des engins lourds qui réduisent 1'activité microbienne en compactant le sol.

Vendangés avec une belle maturité, les raisins sont alors triés et encuvés pendant 5 semaines avec remontages et délestages
réguliers. Derniére étape : comment 1'élever, sans perdre 1'esprit du fruit ? « Belmont est une cuvée volontairement sans élevage
en barrique afin de conserver tout le fruit croquant de la syrah et du grenache », confie Marie Viennet qui aime a raconter les
secrets de fabrication des vins du domaine.

Au final : un vin souple, soyeux sur des notes de cassis, de framboise 1égérement épicées en fin de bouche. Les senteurs de la
garrigue environnante sont omniprésentes. Des tanins fins et serrés donnent un beau relief a une bouche minérale et fruitée. Belle
robe d'un grenat soutenu.

A déguster idéalement en accompagnement de grillades, de fromages, de desserts a base de fruits rouges ou en accord de
contraste, avec une cuisine épicée.

Prix: 8,00 euros la bouteille

Herault Tribune - Fins Gourmets (18-06-12)
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compactant le sol. Un terroir du quaternaire de cailloutis siliceux a quartz et de roches siliceuses originaires du
Massif Central, auxquels sont associés des sables grossiers et des argiles rouges.

Vendangés avec une belle maturité, les raisins sont alors triés et encuvés pendant 5 semaines avec remontages et
délestages réguliers. Derniére étape : comment I'élever, sans perdre l'esprit du fruit ? « Belmont est une cuvée
volontairement sans élevage en barrique afin de conserver tout le fruit croquant de la syrah et du grenache »,confie
Marie Viennet qui aime a raconter les secrets de fabrication des vins du domaine.

Au final, les connaisseurs découvrent un vin souple, soyeux sur des notes de cassis, de framboise légérement épicées
en fin de bouche. Les senteurs de la garrigue environnante sont omniprésentes. Des tanins fins et serrés donnent un
beau relief a une bouche minérale et fruitée. Belle robe d'un grenat soutenu, a déguster idéalement en
accompagnement de grillades, de fromages, de desserts a base de fruits rouges ou en accord de contraste, avec une
cuisine épicée.

A lire aussi

» Viticulture en Languedoc : le Mas de
Jon

 Faire les vendanges, un bon plan/job
pour la rentrée 2012

» Le rosé, vin de 1'été et de la convivialité

Belmont pratique :

Prix : 8 euros la bouteille (médaille de bronze au Concours des Grands Vins du Languedoc des Oenologues de
France)

Points de vente : www.raissac.com (livraison par transporteur), vente au caveau Puech Cocut, route de Murviel -
D19 - 34500 Béziers

Sur les tables du monde :
Famille franco-norvégienne, ouverte sur lesautres cultures et curieuse des domaines viticoles a travers le monde, les
Viennet exportent depuis longtemps leurs vins aux Etats-Unis, en Scandinavie, Belgique....Aujourd'hui Gustave et

Marie ¢élargissent encore les zones d'export. Dernicres nouvelles... :

En Chine, un nouveau client du Nord du paysvient de référencer Gustave Fayet 2009 etTerra Incognita 2008, et le
Muscat Petit Grains remporte un grand succes dans le sud de la Chine depuis 2009

En Australie : en partance : la premiére palette de Rosé 2011 ainsi que le Pinot Noir Les Lions.
Aux Etats-Unis : dégustation, en avril dernierdes nouveaux millésimes et lancement de Belmont 2011 a New-York.
Costa Rica : premiére expédition en octobre ou les vins y sont trés appréciés.

Lituanie : fort développement de la gamme Raissac dans une chaine de magasins nationale avec en vedette Gustave
Fayet et le Muscat petits grains

Lettonie : nouveau marché depuis aout 2011.

Norvége : la cuvée en 'honneur de Sam Eyde grand-pére de Christine Viennet va étrerelancée pour les événements
de Rjukan(Marispel wine)

Un concentré du terroir méditerranéen

Cette derniérevigne vient compléter un vignoble du Languedoc harmonieux, composé d'une mosaique de terroirs
déja cultivés a 1'époque romaine. Toutes ses parcelles sont plantées de cépages en accord avec le type de sol et le
microclimat de chacune offrant une palette de cuvées des plus expressives.

Sixiéme génération de vignerons, Gustave Viennet, orchestre le domaine du Chateau de Raissac depuis déja dix ans.
Il a su imposer sa créativité en exploitant au mieux la latitude offerte par les appellations de Vins de Pays d'Oc
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(IGP) et AOP Languedoc, a travers notamment des vinifications trés pointues, comme la maitrise fine des
températures.

Une seule régle : ne jamais brusquer le vin que ce soit lors de la vinification ou de 1'élevage. Elevés dans un chai
unique, creusé au XVlle siécle dans la roche calcaire, aujourd'hui entierement modernisé, les vins y sont conservés a
une température et unehygrométrie constantes au sein des 12 cuves béton et un parc de 150 barriques, sans agents de
collage, avec batonnages réguliers pour les blancs...

Résultat : des cuvées racées qui expriment au mieux ce terroir des terrasses de Béziers donnant des vins équilibrés et
¢légants dont les tétes de cuvée comme le Gustave Fayet ou le Terra Incognita sontsouvent récompensées pour leur
panache. Appréciées dans de nombreux pays (voir encadré), ces gammes de vins s'accordent a merveille avec les
saveurs méditerranéennes.

Un domaine a vivre le temps d'un week-end : entre art et vin

Le Domaine de Raissac n'est pas seulement un lieu de production de vin mais aussi un lieu de transmission de ce
savoir-faire et de cette tradition viticole ancrée dans I'art de vivre du sud.

Chateau et table d'hotes. Sur le domaine de Raissac, un séjour autour du vin est possible toute I'année, grace a ses 5
chambres d'hotes (4 épis). Au cceur de ses 80 hectares de vignes, le chateau vit au rythme de son vignoble : le temps
des vendanges, 1'élevage en barriques dans les chais, les mises en bouteilles... mais aussi dans un bouillonnement
artistique, les hotes, Jean et Christine Viennet, les parents, étant céramiste et artiste-peintre (musée de la faience a
visiter). Ce chateau de famille dévoile une architecture néo-classique trés sage dans son joli parc a l'anglaise mais a
l'intérieur : toiles et décors XVIIle cotoient objets seventies dans une ambiance arty pleine d'impertinence. Les
soirées commencent toujours ici par une dégustation des vins du Chateau animée par un membre de la famille, puis,
une cuisine méditerranéenne simple et savoureuse est servie a la table d'hdtes, bien entendu, en accord avec les vins
du domaine. Une adresse dédiée aux amoureux du vin, de 'art et de la dolce vita languedocienne. A savoir :
possibilité de suivre des cours de cuisine et d'cenologie sur réservation.

Dégustation et découvertes

- Visite des caves, du chai d'élevage et dégustation des vins du domaine au caveau (toute I'année, sauf le dimanche).
- « Matinée découverte du vignoble avec initiation a la dégustation » a partir de 70€/pers.
- Visite du musée de la Faience et des Arts de la table dans les anciennes écuries.

- A noter : le 3e Salon d'art, le dernier week-end d'aotit (25-26).
Chateau Raissac pratique ::

www.raissac.com Tél. : 04 67 28 15 61 -Chateau de Raissac - Route de Murviel - 34500 BEZIERS -
reception@raissac.com

Les caves du chateau : ouvert a I'année,visite et dégustation tous les jours (sauf le dimanche) de 9h a 12h et de
14h30 a 18h.

Chateau d'hotes et table (2 5 min des caves) : 5 chambres : Chambre double a partir de 130 euros avec petit-déjeuner
continental inclus. Table d'hétes (le soir) : diner 45 euros/pers (comprenant apéritif, entrée, plat, dessert, vins du
chateau et café).

Le musée de la Faience : sur rendez-vous 04 67 49 17 60.

Annonces Google

Cave a Vin a -50% ComparezAchetez.com/Cave a_Vin
Déstockage Eté 2012 ! Economisez Dés Aujourd'hui

Hébergement a prix réduit www.onetsolutions.net
Hébergement de site web, Serveurs, Nom de domaine et bien plus !

Chateau zu verkaufen www.groeber-immobilien.de
Chambres dlhotes in Siid Frankreich Wf11.000gm, Grd. 7.500gm KP € 3 Mio
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Enologie : La derniére cuvée du chateau de Raissac,
un Languedoc qui a du corps.

Un vin souple et soyeux qui a su conserver le fruit Publié lejeudi21juin2012
croquant de la syrah et du grenache. Notes de cassis, CatégorieGastronomie, Voyages...

framboise, |égérement épicées, bouche minérale et
fruitée, belle robe grenat.... tel peut se qualifier la cuvée Belmont.

<!--[if Imso]> < ![endif]-->

Comme pour chaque vin, celui-ci a une histoire, une histoire d’hommes, de terriens. La famille
Viennet possédait une demeure située aux portes de Bézier, en bordure de I’Orb, entourée de
quatre vingt hectares plantés de vignes entourées de pinédes et de garrigue odorante . A la fin du
siecle dernier, ce n’est pas si loin au fond, Gustave Viennet le dernier de la lignée, décide de
concentrer ses efforts sur une parcelle relativement modeste de 4 hectares. [vec sa femme Marie,
il replante sur ce sol naturellement bien drainé des cépages méridionaux, syrah et grenache. Cpres
dix ans de travail, ils peuvent étre fiers du résultat.

Cultivées sans désherbants, ni insecticides afin de préserver I'écosysteme, les vignes sont
conduites en suivant les méthodes anciennes, avec notamment |'utilisation d'intercep mais aussi en
privilégiant les travaux manuels pour éviter le passage des engins lourds qui réduisent I'activité
microbienne en compactant le sol. Vendangés avec une belle maturité, les raisins sont triés et
encuvés pendant 5 semaines avec remontages et délestages réguliers.

[ final, un vin qui a du caractére et qui convient parfaitement a une cuisine riche et généreuse
aussi bien qu’avec des grillades. Il accompagnera idéalement les plats épicés et les fromages.
Médaillées de bronze au Concours des Grands Vins du Languedoc des (Enologues de France, les
cuvées de Raissac font le tour de la planéte. On les trouve enChine, Belgique, Lituanie, Japon... La
cuvée Belmont est, elle, déja sur les tables a New-York en attendant d’étre sur les vétres - 8 €.

Le Domaine de Raissacn'est pas seulement un lieu de production de vin mais aussi un lieu de
transmission de ce savoir-faire et de cette tradition viticole ancrée dans I'art de vivre du sud. On
peut visiter ce lieu exceptionnel, prendre des cours de cuisine et d’cenologie, y manger en table
d’hotes (le soir), y dormir (cing chambres d’hotes sont mises a disposition).

e Chdateau de Raissac- Route de Murviel - 34500 Béziers- tél. 04 67 28 15 61

18- ParisCoted’Azur.fr — 21 juin 2012
(Enologie : La derniére cuvée du chdteau de Raissac, un Languedoc qui a du corps




19- Paris Premiere TV - Emission Intérieurs — 23 juin 2012
Chdteau de Raissac : Décompressons au vert en Languedoc
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Les Nouvelles du Vin de Roger et Micheline Clairet : La Cuvée Belmont 2011 du Chdteau de Raissac
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Ce chireau du xvin® sigele vous
Invite 3 un prarcours découverte
mélant art et gastronomie. Repré
sentant la cinquiéme génération
de propri¢raires, Christine et Jean
Viennet accucillent leurs hies
dans un cadre néoclassique plein

dimpertinence.

21- Maison Créative- Supp Le Tour de France des plus belles Chambres d’hotes - juillet 2012
Sud-Est Béziers : Chdteau de Raissac



Approfondir.
Dans les
ANCIENNesS
BoUneEs, un
amusant musée
de i Faience el
de [Art de la table
a d18 nstalks

Visite, B &€

i abellisé Gite de France de charme 4 épis,

sce chirean d'hdres csr particuliérement
éronnant, Au-dela de la beaure des cing
chambres confortables e décordes avee goir,
ot e domaine respire la erdanviee. Enrre
la partie viticole, gérée par Gustave et Marie
Viennet, représentant ici la sixieme géndration,
et Faceueil pris en charge par Christine et Jean,
touat est fait pour vious proposer un séour enri-
chissant et reposant. Loccasion de déguster du
bon vin, de découyrir la sculprure et toute une

eégion de gastronomie

Activités. Ne manguez pas la visite avec dégustation des chais creusés dans la roche

Ni le détour par 'steber de Christine Viennel, céramiste reconnue pour ses sculptures et ses
. p ’

{rompe-Feeil, et qui ravaille acluellement sur un sancluare marin en argile.

21- Maison Créative- Supp Le Tour de France des plus belles Chambres d’hotes - juillet 2012

Sud-Est Béziers : Chdateau de Raissac




22- Midi Libre - Le Guide de Iété - juillet 2012
Béziers : Belmont, le dernier trésor du Chdteau de Raissac



GARRIGAE
4770662300508/GFS/OTO/2

Eléments de recherche : Toutes citations : - GARRIGAE INVESTISSEMENTS : promoteur immobilier - GARRIGAE RESORT : résidence de
tourisme - MIGUEL ESPADA : président de Garrigae Investissements

23- Placer Son Argent - juillet-septembre 2012
Quelles ressources pour les nouveaux chdtelains ?
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La mer nourriciére des artistes
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La Route des vins : Dormir dans les vignes a Béziers




CHATEAU RAISSAC
Belmont

Languedoc 2011
Service :16° C
Garde/Ageing : 3-4 ans

Robe : grenat, vive, reflets violets.
Nez : développé, étonnamment flo-
ral, agréable et gourmand. Bouche :
charmeuse, soyeuse, fruits discrets,
notes mentholées, jolis tanins pré-
sents en finale. Tres croquante, fines
notes de violette. Accords mets et
vins : barbecue d'été ; cotelettes gril-
lées. Commentaires : un vin croquant
et gourmand, prét a boire, qui appelle
fa convivialité.

Visual aspect: garnet, lively, violet re-
flections. Nose: developed, astoni-
shingly floral, pleasant and tasty. Palate:
charming, silky, discreet fruit, men-
tholated notes, nice tannins present
in the finish. Very crunchy, fine vio-
let notes. Match with food: summer
barbecue; grilled chops. Comments:
a crunchy and tasty wine to drink now
and share with friends.

> SCEA Gustave Viennet
Chéteau de Reissac
Route de Murviel
34500 Béziers

Tel. 04 67 28 15 61
www.raissac.com

JARDIN DES SENS
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CELLIERS

DU VAL DES PINS
Domaine de Favas
Languedoc 2011
Service :12° C
Garde/Ageing : 2 ans

Robe : rosé, framboise, brillante. Nez :
riche, droit, minéral, fraise compo-
tée, thym. Bouche: droite, vive ; mire,
végétal, thym, fraises des bois. Ac-
cords mets et vins : chévre frais et
raisin de Corinthe ou pistaches ; apé-
ritif. Commentaires : une jolie cuvée.

Visual aspect: rosé, raspberry, bril-
liant. Nose: rich, direct, mineral, ste-
wed strawberries, thyme. Palate:
direct, lively; blackberries, vegetal,
thyme, wild strawberries. Match with
food: fresh goat's cheese with cur-
rants or pistachios; aperitif. Com-
ments: a nice vintage.

> Celliers du Val des Pins
18 rue de Montlaur
34160 Montaud

Tél. 04 67 86 94 55
www.valdespins.com
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CELLIERS

DU VAL DES PINS
Cambacérés
Languedoc Saint-Drézéry
2010

Service : 14-15° C
Garde/Ageing : 3-5 ans

Robe : violine, pivoine, reflets fram-
boise. Nez : cuir dominant, aromes
tertiaires de musc, petits fruits.
Bouche : ample, charnue, veloutée,
soyeuse, finale épicée, sur des notes
de garrigue, de la fraicheur. Accords
mets et vins : aiguillettes de canard ;
estouffade de gigot d'agneau a I'an-
cienne. Commentaires : joli vin rouge
agréable et ample.

Visual aspect: dark purple, peony,
raspberry reflections. Nose: leather
dominant, tertiary musk aromas, small
fruit. Palate: ample, fleshy, velvety,
silky, spicy finish, on notes of gar-
rigue, freshness. Match with food:
thinly sliced breast of duck; traditio-
nal-style braised leg of lamb. Com-
ments: a nice red wine, pleasant and
ample.

> Celliers du Val des Pins

18 rue de Montlaur

34160 Montaud

Tél. 04 67 86 94 55
www.valdespins,com

DOMAINE

CAILHOL GAUTRAN
Cuvée Villa Lucia
Minervois 2009
Service :17° C
Garde/Ageing : 4-5 ans

Robe : joli rubis avec reflets brillants
et violacés. Nez : fruits rouges cara-
mélisés, aromes poivrés. Bouche:: at-
taque caramel au lait, tanins poudrés
bien enveloppés. Finale fruitée et clas-
sieuse. Tres gourmande, belle typicité
de son terroir. Accords mets et vins :
gigot d'agneau de Lozére. Commen-
taires : un vin ot le terroir s'exprime
pleinement.

Visual aspect: nice ruby with bril-
liant and purplish r flections. Nose:
caramelised red fruit, peppery aro-
mas. Palate: a milky caramel attack,
powdery and well enveloped tannins.
A classy and fruity finish. Very tasty,
nicely typical of its terroir. Match with
food: leg of Lozére lamb. Comments:
awine that gives full expression to its
terroir.

> Domaine Cailthol Gautran
34210 Aigues Vives

Tél. 04 68 91 26 03
www.domainecailholgautran.com

26- Sommelier International - juillet 2012
Jardin des Sens Dégustation Prestige
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RESTAURER
sa maison
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Folie : Une maison dartistes pleine de charme



ESCAPADE

LE CHATEAU
de Raissac

aflinement et fantaisie
en Languedoc

Un lieu ou le temps s'est arrété...

itué aux portes de Béziers, en bordure de I'Orb

entre plaines et collines, le Chateau de Raissac,

élevé sur les vestiges d'une villa Romaine, figure

dans I'histoire a travers son lieu et ses hommes

depuis des siecles. Une cave romaine ainsi
qu’'une vaste nécropole néolithique furent découvertes
dans ses vignes en I'an 2000, ce qui illustre la vie sur ces
terres depuis plus de 6 000 ans.

C’estau XIX¢siecle quele chateau revétses formes actuelles:
un imposant édifice de style néo-classique répondant a
Iéconomie viticole prospére de la région. C’était au départ
une résidence d’été dessiné par Louis Garros, architecte
renomme de son époque.

14 - DECOR&SENS * MONTPELLIER

Dans la famille Viennet depuis 6 générations, il avait été
abandonné pendant plus de 45 ans. Jean Viennet, artiste
peintre et son épouse Christine, céramiste de renommée
internationale, ont restauré pendant 25 ans avec amour
et passion, sans conformisme le Chateau. A quelques
kilometres, le domaine viticole de plus de 80 hectares date
du XV¢siecle : le Puech Cocut ou colline du coucou.

Un immense chai creusé a méme la roche est gardé par les
deux lions des piliers du chateau. Il renferme des dizaines
de barriques qui conservent les onze cépages récoltés sur
le domaine.

Leur fils Gustave Viennet et son épouse Marie, sont
désormais en charge du vaste domaine viticole et exportent
leurs vins dans de nombreux pays (Etats-Unis, Chine,
Allemagne, Belgique, Russie, Japon, Australie).

29- Décor&Sens - juillet 2012
Chdteau de Raissac - Raffinement et fantaisie en Languedoc



L'arrivée au chateau, une folie du XIX¢ siécle, semble
extérieurement sage : deux ailes symétriques encadrent une

cour d'’honneur que gardent deux sphinges impassibles.

Un parc immense aux arbres centenaires d’essences rares
a été réalisé par les freres Buttler en 1870. C'est un jardin
qui foisonne : un bassin aux nénuphars et sa cabane de
jardiniers, une verriére aux fenétres délicates o1 vivent les
grenouilles, les écuries ot un étrange musée a trouvé sa

place.

Intérieurement, ce chateau bouillonne avec impertinence
et créativité. Le grand salon du chateau fourmille d’ceuvres
d’art et de bibelots de tout genre. Un vrai musée intime
reflétant si bien ’ame d’artistes de ses hotes, un cabinet de
curiosités avec les collections de Christine, les ceuvres d’art
de Jean, les souvenirs de chasse des ancétres et des amis
de passage. Le grand salon ouvre au sud sur une immense
pelouse ot I'hiver le soleil se plait a découvrir tous les
détails.

DECOR&SENS * MONTPELLIER * 15
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Situées au premier étage, les 5 chambres sont confortables,
spacieuses et lumineuses, avec vue sur le parc. Toutes
tournées vers l’est, elles s’ouvrent vers les arbres immenses.
Il faut aimer les univers désuets, les objets anciens, les
tentures de Jouy et les portraits. Elles possedent chacune
leur univers et leur histoire singuliére entre mobilier
ancien, touches art déco, objets variés et toiles d’artistes
du XIX¢ ou XX¢ siecle. Il nous semble habiter un musée ot
le temps s’est arrété au XIX¢ siecle, une des chambres de
nos grands-parents ou arriére grands-parents. On se plait a
découvrir des dessins de Mucha, des lits a I’ancienne, des
tapisseries aux dessins tortueux.

Il nous semble habiter
un musée ou le temps
s’est arrété au XIX¢ siécle

Les soirées commencent toujours par une dégustation
des vins du Chéateau animée par un membre de la famille.
L'atmosphere du chéteau est trés paisible, les repas sont
servis dans le parc a 'ombre des arbres centenaires face a la
charmante serre du XIX¢, ou a I'abri de la bambouseraie ou
plus intimiste dans la petite salle &8 manger XVIII*.

16 « DECOR&SENS * MONTPELLIER

Dans une ambiance familiale, on y déguste les légumes
de saison du potager et des fruits du verger, des produits
régionaux des marchés de Béziers, le menu du jour alterne :
rougets au fenouil, tajines de lapin, cailles a la raissacoise
(aux raisins), baudroie ou dorades a la plancha... selon
I'humeur de Jean, qui officie en cuisine.

A l'intérieur méme de l'enceinte du Chateau de Raissac
vous avez la possibilité de participer a une visite guidée
du Musée de la Faience et de découvrir les "Collections
Christine Viennet" .

Une impressionnante collection de céramiques de plus de
6 000 pieces qui parcourt les grandes tendances du XVI¢
siécle jusqu’a aujourd’hui, offrant un tres large éventail de
la richesse de cet art, mis en scéne de maniere ludique et
vivante avec de nombreuses tables dressées...

29- Décor&Sens - juillet 2012
Chdteau de Raissac — Raffinement et fantaisie en Languedoc



Un joli voyage dans le temps pour continuer a vivre les
fastes d’antan et toujours découvrir un lieu a part, ot la
nature, 1’art, la beauté et la convivialité se sont données

rendez-vous. Le chateau de Raissac est hors du temps.

On a l'impression que La Belle au Bois Dormant va se
réveiller sous le doux baiser de son Prince, que Peau d’Ane
se ballade sur1’étang dans la barque de son amoureux. C’est
une famille incroyable ot I'humour, I'art de recevoir et de
perpétuer le bonheur de ces lieux est leur labeur quotidien.

iNFOS PRatiQues !

CHAMBRES ET TABLE D'HOTES
Organisation de mariages, soirées, séminaires

Chateau de Raissac

Route de Murviel - 34500 BEZIERS
Tél.: +33 (0)4 67 28 15 61

Fax : +33 (0)4 67 28 19 75
reception@raissac.com
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ESCAPADE | MAISONS D'HOTE |

CHATEAU DE RAISSAC
LA VIE DE CHATEAL,
LEXCENTRICITE EN PLUS

Une architecture néoclassique, un
parc & l'anglaise, des toiles XVIIT
qui cétoient des objets seventies
Le chiiteau de Ralssac, dernitre
folie hiterroise en activité oité
vignes, mélange avec bonheur les
genres ol les épogques. Un brin
espicgles. les chatelains Christing
el Jean Viennet semblent s'amu-
ser d'un salon aménagé en cabi
net de cunosités, d'un boudoir
transformé en  bibliothéque ou
d'une zalle de bain vert pomme. A
I'"étage, cing chambres spacieuses
inondées de lumitre. Ne pas man-
quer de déguster les vins de la
propriété, le domaine des enfants :
Gustaye et Marie Viennet, sixicme
pendration de vignerons. VD

F0 ) VENT SLIG
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Teintée de bleu ou viticole et la Méditerrande, Béziers est traversée par 'Orb et le canal

dE rnugej ch&culle d'l.l \i{!dl Cn ‘-"iEl'IJ ¥ déﬂﬂu'n'ﬁl' une ville dU Sud ﬂlﬂl'qu&ﬂ par un

des chambres est un riche passé viticole, la fera et le rugby | La sérénité du canal du Midi

hommag& ala régiﬂn. incite & se balader .L picd, en _\'c:]c: ou ST.]I’ ur!c P{:nlc:hr;;
Au sud, Monmpellier est le lien de séjour idél pour découvrir les
mille et une facettes de Thistoire francaise, la ville est au coeur d'un
environnement géographique privilégié. On aime son ambiance
cosmopolite, sa douceur de vivre typique du sud de la France, ses
terrasses animees et ses 300 jours de soleil par an. A Montpellier,
¢iégance et design se conjuguent a la diversité ¢t 3 la convivialité.

Entre Beamiers et Monpellier, proche de la mer, Péeenas est doté
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BRIDAL NEWS

Elise Pioch marries in the south of
France

PHOTO: COURTESY OF ELISE PIOCH

« BY GEORGIE ABAY
+ 30 THAUG 2012

In between launching her debut collection of
candles, Maison Balzac, ex-fashion buyer Elise Pioch
flew to the south of France to get married.

When were you married?

Pablo and I got married in June in my home town of Beziers in the South of
France. We had to choose a Thursday as my favourite caterer was already
booked for weddings every weekend in June, July and August. Being French,
my world revolves around food so I didn’t mind working around the chef.

How would you describe the theme of your wedding day?

We didn’t have a theme prior to the wedding, but I hope it was an elegant
garden party, not too serious and very romantic. The location provided the
perfect setting for a chic and natural reception: the Chateau de Raissac in
Beziers.

‘Why did you pick this venue?

‘We picked this chateau because it has remained unchanged since its creation in
the 1800s. It has been inhabited by the Viennet family since the beginning.
They are artists who have a bohemian and surrealistic vision. We loved that
very noble quirkiness, the authenticity and the beauty of the place. The
personality of the Viennet family played an immense role in the success of our
wedding. They made it very special.

Were there any styling details you’d like to share?
The reception was in the park of the chateau, which is why we didn't have extra

flowers or vegetation on the tables. We wanted the greenery to come from the
beautiful surrounding garden, designed by the French landscape architects
Buhler Brothers around 1880. My only exception was a terracotta pot filled
with thyme in the centre of each table. Thyme is my obsession and also one of
the most symbolic herbs of the Mediterranean bush that I love so much.

Can you tell us about your wedding dress?

Although my background is in fashion buying, I didn't want to spend too much
time looking for the perfect dress. During a pre-collection buying trip for
Belinda boutique back in January, I made a single one-hour appointment with
Paris based designer Delphine Manivet. I knew her style would suit mine. I
tried two or three dresses and then it was obvious that this lace, handmade in
Calais, called Lili, was for me (my nickname is Lili). The top was inspired by a
1920s vintage lace dress and the underdress was very similar to the one worn
by Carolyn Bessette-Kennedy. Pure and poetic.

What about your shoes?

T had all these grand ideas about my wedding shoes: Charlotte Olympia
wedges, Yves Saint Laurent pink suede rose heels, Miu Miu cowboy boots,
Marni kitten heels. In the end, I picked the most simple white pump at The
Galeries Lafayette in Paris. I knew that I would be bare foot right after the
ceremony.

Did you have any bridesmaids?
Just one - my best friend Christel. She wore a fitted Mary Katranzou dress.
She's got an incredible silhouette.

‘What about food?

The food was delicious. The caterer, Au Pauvre Jacques, cooks the most
delicate meals. We could only choose the final menu one week prior to the
dinner as he only selects whatever ingredients are at their best, according to
weather and moon cycles. He is a true organic man.

‘What is your most memorable moment from your wedding day?

As my two-year-old nephew Remi was about to present my wedding ring to me,
he tripped on the alter rug and the ring rolled a few metres away from me. I
crawled after it and managed to grab it. It was quite surreal to be on my knees
running after my ring.

‘What advice would you give to brides-to-be?
Make decisions that make you and your fiancé happy. You will receive so much
advice about every single aspect of the wedding: ignore them all. It's your day.
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Vendangés avec une belle maturité, les raisins
sont alors triés et encuvés pendant 5 semaines
avec remontages et délestages réguliers. Derniére
étape : comment I'élever, sans perdre I'esprit du
fruit ? « Belmont est une cuvée volontairement
sans élevage en barrique afin de conserver tout le
fruit croquant de la syrah et du grenache », confie
Marie Viennet qui aime a raconter les secrets de

fabrication des vins du domaine.

Au final : un vin souple, soyeux sur des notes de
cassis, de framboise Iégérement épicées en fin de
bouche. Les senteurs de la garrigue environnante

sont omniprésentes. Des tanins fins et serrés

donnent un beau relief a une bouche minérale et

fruitée. Belle robe d’un grenat soutenu.

A déguster idéalement en accompagnement de
grillades, de fromages, de desserts a base de
fruits rouges ou en accord de contraste, avec une
cuisine épicée.

Prix : 8 euros la bouteille (médaille de bronze au
Concours des Grands Vins du Languedoc des
Oenologues de France)

Points de vente : www.raissac.com (livraison par
transporteur), vente au caveau Puech Cocut, route
de Murviel - D19 - 34500 Béziers

Le vin des Viennet se retrouve sur les tables du
monde

Famille franco-norvégienne, ouverte sur les autres
cultures et curieuse des domaines viticoles a
travers le monde, les Viennet exportent depuis
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longtemps leurs vins aux Etats-Unis, en Scandi-
navie, Belgique.... Aujourd’hui Gustave et Marie
élargissent encore les zones d’export.

En Chine, un nouveau client du Nord du pays vient
de référencer Gustave Fayet 2009 et Terra Inco-
gnita 2008, et le Muscat Petit Grains remporte un
grand succeés dans le sud de la Chine depuis 2009
En Australie : en partance : la premiére palette de
Rosé 2011 ainsi que le Pinot Noir Les Lions.

Aux Etats-Unis : dégustation, en avril dernier des
nouveaux millésimes et lancement de Belmont
2011 a New-York.

Costa Rica : premiére expédition en octobre ou les
vins y sont trés appréciés.

Lituanie : fort développement de la gamme Rais-
sac dans une chaine de magasins nationale avec
en vedette Gustave Fayet et le Muscat petits
grains

Lettonie : nouveau marché depuis aout 2011.
Norvége : la cuvée en I'honneur de Sam Eyde
grand-pére de Christine Viennet va étre relancée
pour les événements de Rjukan (Marispel wine)
Les cépages Belmont: un concentré du terroir
méditerranéen

Cette derniére vigne vient compléter un vignoble
du Languedoc harmonieux, composeé d’une
mosaique de terroirs déja cultivés a 'époque
romaine. Toutes ses parcelles sont plantées de
cépages en accord avec le type de sol et le micro-
climat de chacune offrant une palette de cuvées
des plus expressives.

Sixieme génération de vignerons, Gustave Vien-
net, orchestre le domaine du Chateau de Raissac
depuis déja dix ans. Il a su imposer sa créativité
en exploitant au mieux la latitude offerte par les
appellations de Vins de Pays d’Oc (IGP) et AOP
Languedoc, a travers notamment des vinifications
trés pointues, comme la maitrise fine des tempé-
ratures.

Une seule régle : ne jamais brusquer le vin que ce
soit lors de la vinification ou de I'élevage. Elevés
dans un chai unique, creusé au XVlle siécle dans
la roche calcaire, aujourd’hui entierement moderni-
sé, les vins y sont conservés a une température et
une hygrométrie constantes au sein des 12 cuves
béton et un parc de 150 barriques, sans agents
de collage, avec batonnages réguliers pour les
blancs...

Résultat : des cuvées racées qui expriment au
mieux ce terroir des terrasses de Béziers don-
nant des vins équilibrés et élégants dont les tétes
de cuvée comme le Gustave Fayet ou le Terra
Incognita sont souvent récompensées pour leur
panache. Appréciées dans de nombreux pays (voir
encadre), ces gammes de vins s’accordent & mer-
veille avec les saveurs méditerranéennes.

Le domaine de Raissac: un domaine viticole a
vivre le temps d’un week-end

Le Domaine de Raissac n’est pas seulement un
lieu de production de vin mais aussi un lieu de
transmission de ce savoir-faire et de cette tradition
viticole ancrée dans I'art de vivre du sud.

Chéateau et table d’hétes. Sur le domaine de
Raissac, un séjour autour du vin est possible
toute I'année, grace a ses 5 chambres d’hétes (4
épis). Au coeur de ses 80 hectares de vignes, le
chateau vit au rythme de son vignoble : le temps
des vendanges, I'élevage en barriques dans les
chais, les mises en bouteilles... mais aussi dans
un bouillonnement artistique, les hotes, Jean et
Christine Viennet, les parents, étant céramiste

et artiste-peintre (musée de la faience a visiter).
Ce chateau de famille dévoile une architecture
néo-classique trés sage dans son joli parc a I'an-
glaise mais a I'intérieur : toiles et décors XVllle
cétoient objets seventies dans une ambiance arty
pleine d'impertinence. Les soirées commencent
toujours ici par une dégustation des vins du Chéa-
teau animée par un membre de la famille, puis,
une cuisine méditerranéenne simple et savou-
reuse est servie a la table d’hotes, bien entendu,
en accord avec les vins du domaine. Une adresse
dédiée aux amoureux du vin, de 'art et de la dolce
vita languedocienne. A savoir : possibilité de suivre
des cours de cuisine et d’cenologie sur réserva-
tion.

Dégustation et découvertes

- Visite des caves, du chai d’élevage et dégusta-
tion des vins du domaine au caveau (toute I'année,
sauf le dimanche).

- « Matinée découverte du vignoble avec initiation
a la dégustation » a partir de 70€/pers.

- Visite du musée de la Faience et des Arts de la
table dans les anciennes écuries.

Découvrir, visiter, loger au domaine de Raissac
www.raissac.com Tél. : 04 67 28 15 61 - Chateau
de Raissac - Route de Murviel - 34500 BEZIERS -
reception@raissac.com

Les caves du chateau : ouvert a 'année, visite et
dégustation tous les jours (sauf le dimanche) de
9h a 12h et de 14h30 a 18h.

Chateau d’hétes et table (a 5 min des caves) :

5 chambres : Chambre double a partir de 130
euros avec petit-déjeuner continental inclus. Table
d’hétes (le soir) : diner 45 euros/pers (comprenant
apéritif, entrée, plat, dessert, vins du chateau et
café).

Le musée de la Faience : sur rendez-vous 04 67
49 17 60.
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